CUINA
SOEE:  SENSE ENVASOS
teles protectores

Sovint utilitzem film de plastic per embolcallar aliments i recipients oberts. Pero hi ha
altres alternatives que son reutilitzables. Si el tancament pot transpirar, es poden fer
servir teles i lligar-les amb una goma o cordill, i quan el tancament ha de ser més
estanc o impermeable, les teles es poden encerar. T'expliquem com fer-ho.
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1. Tallem una peca de tela 2. Col-loquem la tela 3. Amb una ma de morter
de la mida que vulguem fer  sobre un paper vegetal i triturem colofonia i
I'embolcall. hi tirem gotes de cera n’escampem una mica per
d'abella per sobre. sobre la tela.

Per fer I'embolcall més
flexible també s’hi poden
tirar algunes gotetes d’oli.
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4. Col-loca un altre tros 5. A continuacio, 6. Un cop seca, ja la pots
de paper de vegetal a separa la tela dels utilitzar per embolcallar i
sobre i planxa-ho amb papers i estén-la uns tapar envasos.

una maquina de planxar minuts fins que
fins que la cera s’hagi s'assequi.

fos i integrat a la tela.

extret d’un taller de
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